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MENU ESPECIAL

ENTRADAS

Bolinho de Bacalhau | R$1 19
(12 unidades. 40g cada)
Acompanha aioli de pimentdo amarelo.

Camardo empanado com Catupiry.

Salada de Bacalhau | R$198

Salada de bacalhau com creme de Igite fresco, batato

calabresa, cebola roxa, azeitona preta, piment&o vermelho
¢ salsinha.

Salada de Polvo L'Ancienne | R$209

Polvo grelhado com batatas [ancienne: batata calabresa
morna, molho de mostarda lancienne, aipo, cebola roxa,
azeitona preta ¢ bacon caramelizado.

Salada de Graos com Bacalhau | R$209

(Serve 8 pessoas)

Bacalhau em lascas, bacon, mix de graos (feijao fradinho, grao
de bico ¢ lentilha), cebola roxa, tomate cerejo, pimentdo amarelo
e vermelho, pimenta dedo-de-moca, azeite de ervas e raspas de
lim&o siciliano.

Salada Crega | R$129/kg

(Serve 6 pessoas)

Queijo de Feta, dressing yogurt, tomate cereja fresco e assado,
pepino, alcaparrones, azeitona preta, aipo, cebola braseada,
molho pesto e crocante de azeitona.

Quiche de Bbacalhau | R$239

(Serve 10 pessoas)
Quiche de bacalhau, cebolas, azeitona ¢ molho bechamel.
Finalizado com Parmesdo.

Quiche de Camardo | R$198

(Serve 10 pessoas)
Quiche de camarao, alho-pord, abacaxi ¢ molho bechamel.
Finalizado com Parmes&o.
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CEIA

Bacalhau em Natas | R$398

(Serve 5 pessoas)
Bacalhau em lascas, batata, cebola refogada

¢ NATAs.

Dacalhau & Lagareiro | R$498

(Serve 4 pessoas)
Lombo de bacalhau, batata ao murro, brocolis,

cebola refogada, azeitona pretq, alho frito e
OvO cozido.

\ Chester | R$349

Ly (Serve 6 pessoas)
Chester assado finalizado com manteiga
clarificada. Acompanha 250g de farofa.
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Arroz Cremoso de Bacalhau | R$369

(Serve 5 pessoas. Aprox. 2kg)

Arroz cremoso com lascas de bacalhau refogadas
com alho e cebola, parmesdo, azeitona preta,
tomate cereja, coentro ¢ palha de batata baroao.
Obs.: Nao enviamos o ovo de codorna estrelado.

Bacalhau Colonial | R$369

(Serve 5 pessoas)

Lascas de bacalhau refogadas com azeite ¢ alho,
salsinha, tomate cereja, cebola charlota ao vinho
finto, batata saute, brocolis ¢ azeitona preta.

Arroz Caldoso Del Mar | R$369

(Serve 5 pessoas)
Arroz caldoso de camardo, lula e polvo.
Acompanha basilico crocante.

Arroz de Camardo VM | R$498

(Serve 5 pessoas)
Arroz de camardo VM.

Pancetta Suina | R$279/kg

(Serve 5 pessoas. Aprox. 2kg)

Barriga suina assada lentamente, com leve crosta.
Finalizada em seu proprio molho.

Obs.: O preco refere-se somente ao kg da proteina
¢ molho. Acompanhamento meramente ilustrativo.
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ACOMPANHAMENTOS

Arroz de Amendoas ¢ Castanhas | R$1 19/kg

Arroz com amendoas torradas na manteiga.

Arroz de Acafrdo | R$89/kg

Com alho frito.

~arofa de Abacaxi com Coco | R$109/kg

-arofa panko com abacaxi caramelizado e coco.

Batata L'Ancienne | R$ 109
Batata calabresa, molho de mostarda [ancienne, aipo,
cebola roxa, azeitona preta e bacon caramelizado.
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SOBREMESAS

Mil Folhas | R$2 19

(Serve 10 pessoas)
Mil folhas de beijinho ¢ doce de leite.

Cocada ao forno | R$119

(500g)
Cocada cremosa da casa. Ndo acompanha sorbet
de abacaxi cremoso. Ndo acompanha sorvete.

Rabanada | R$98

(6 unidades)
Rabana recheada com doce de leite.

Cheesecake | R$229

(Serve de 10 a |2 fatias)
Cheesecake de limao siciliono ¢ manjericéo
com farofa de coco.

Pave de Doce de Leite Gourmet | R$229

(Serve de 10 a 12 fatias)
Creme gourmet aerado, biscoito champagne irrigado

=~ com vinho do Porto, doce de leite ¢ farofa de biscoito.
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MENU JAPONES

A CADA 15 A 20 PECAS COMPRADAS, ENVIAMOS
| KIT: 1T HASHI, 2 NOSUKI, I SHOYU E | TERIYAKI.
KIT EXTRA: R$ 9

CEIA

SASHIMIS

' Salmao / Salméo em Crosta Gergelim /
Salm&o Macaricado ¢ Trufado com For de
Sal ¢ Raspas de Lim&o | R$39

L (5 unidades)

Barriga de Salmaéo Macaricada ¢ Trufado
com Flor de Sal ¢ Raspas de Lim&o | R$42
(5 unidades)

Atum / Atum em Crosta de Gergelim | R$36
(5 unidades)

SUSHIS

Salmao / Salm@o Macaricado e Trufado
com For de Sal ¢ Raspas de Lim&o | R$39
(5 unidades)
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BDarriga de Salmao Macaricada e Trufado
com Flor de Sal e Raspas de Lim&o | R$42
(5 unidades)

Atum / Atum Tartufo Finalizado com Creme

de Trufas ¢ Flor de Sal) | R$36
(5 unidades)

B Atum com Foie Gras Finalizado com leriyaki
% ¢ Flor de Sal) | R$54
(5 unidades)

O AZEITE TRUFADO JA VAI NA FINALIZACAO DAS PECAS,
PARA MAIS, SERA COBRADO VALOR ADICIONAL

ROLLS FRIOS

Uramaki Filadelfia | R$29

(S unidades)
Arroz por fora, alga nori, com recheio de salmao,

cream cheese e cebolinha.
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MENU JAPONES

Hossomaki Filadélfia | R$29

(5 unidades)
Alga por forag, arroz, salm&o, cream cheese e cebolinha.

Salméo Maki | R$29

(5 unidades)
Alga por forag, salm&o e cebolinha.

Salm&o Avocado | R$29

(5 unidades)

Arroz por fora com ovas massago, recheio de salmdo ¢
avocado, finalizado com maionese de wasabi ¢ picles
de cebola roxa.

Atum Avocado | R$29

(5 unidades)
Arroz por fora com ovas massago, recheio de tartar

de atum ¢ avocado, finalizado com maionese de
wasabi ¢ picles de cebola roxa.

¥ OShrimp Roll | R$32

(5 unidades)

Arroz por fora, com recheio de camardo ¢ alho-pord
crocante, finalizado com l&mina de salm&o macaricado,
creme de trufas e flor de sal.
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MENU JAPONES

JOES E GUKANS

Joe de Salm&o com Melaco | R$40

(5 unidades)

Lamina de salm@o com recheio de cream cheese,
finalizado com melaco de fruta da casa, gergelim e
cebolinha.

Joe de Atum com Tleriyaki | R$40

(5 unidades)
Lamina de atum com recheio de cream cheese,
finalizado com teriyaki, gergelim e cebolinha.

Joe de Salm&o com Cogumelo | R$4 4

(5 unidades)

Lamina de salm&o com recheio de cream cheese com
cogumelo portobello picadinho, temperado com cebola
roxa, coentro ¢ hondashi.

Joe de Salmé&o Ebi | R$49

(5 unidades)
Base de arroz, [amina de salmdo, finalizado com
tartar de salmdo ¢ camardo.

Joe de Salm@&o Mango | R$40

(5 unidades)

Base de arroz, lamina de salmao, finalizado com cream
cheese, geleia de manga com gengibre ¢ farofa
crocante de panko com gengibre.
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MENU JAPONES

Joe de Atum Tartar | R$40

(5 unidades)
Base de arroz, lémina de atum, finalizado com tartar
de atum temperado com maionese spicy.

Joe de Atum Spicy | R$40

(5 unidades)
Base de arroz, |Gmina de atum, finalizado com cream

cheese e geleia de pimenta.

ENTRADAS

CEVICHES - Aprox. 130g
TODOS OS CEVICHES VAO COM O MOLHO A PARTE

‘ Salmao | R$69

Cubos de Salméo, leite de tigre, pimenta dedo de
MmOCQ, cebola roxa ¢ coentro.

Misto | R$63

Cubos de peixe branco, camardo, lula baby, leite de
tigre, pimenta dedo de mocag, cebola roxa, coentro,
tentaeculos de lula crocantes e crispy de batata
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Atum / Atum Nikkei | R$63

Cubos de atum, leite de tigre, cebola roxa, pimenta
dedo-de-moca e coentro. Atum Nikkei - Afum em cubos,
leite de tigre oriental, cebola roxa, pimenta
dedo-de-moca, coentro, oleo de gergelim e nori.

Peixe Branco | R$635

Cubos de peixe branco, leite de tigre, pimento
dedo-de-mocaq, cebola roxa ¢ coentro.
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Q Vogue Square - barra da Tijuca

www.traggadelmar.br
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